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KATA PENGANTAR  
 

Assalamualaikum warahmatullahi wabarakatuh. 

Puji syukur kehadirat Allah SWT atas segala rahmat 

dan karunia-Nya, sehingga buku resep masakan rumahan 

sederhana ini dapat terselesaikan dengan baik. Shalawat serta 

salam semoga senantiasa tercurah kepada Nabi Muhammad 

SAW, keluarga, sahabat, dan seluruh umatnya. 

Buku resep ini merupakan hasil karya bersama para 

bapak dan ibu guru hebat SMK Negeri 6 Kendal yang 

memiliki kepedulian tinggi terhadap dunia kuliner. Dengan 

semangat berbagi, kami mencoba menyajikan berbagai 

macam resep masakan rumahan yang mudah dibuat, serta 

aneka kudapan sederhana yang lezat.  

Dalam buku ini, pembaca akan menemukan beragam 

pilihan menu, mulai dari hidangan utama, lauk pauk, hingga 

kudapan/camilan. Setiap resep dilengkapi dengan langkah-

langkah pembuatan yang jelas dan mudah diikuti, sehingga 

pembaca dapat membuatnya dengan percaya diri, bahkan 

bagi pemula sekalipun. Selain itu, kami juga menyertakan 
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beberapa tips dan trik memasak yang bermanfaat, sehingga 

hasil masakan yang akan dibuat semakin sempurna. 

Kami berharap buku resep ini dapat bermanfaat bagi 

pembaca semua. Kritik dan saran yang membangun sangat 

kami harapkan demi perbaikan di masa mendatang. 

Wassalamualaikum warahmatullahi wabarakatuh. 

 

Kendal, Oktober 2024 

 

Tim Literasi SMK Negeri 6 Kendal  
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